
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VEGAN 

MENU 

RISSOTTO D’ALFÀBREGA I FRUITS SECS 

Rissotto de albahaca y frutos secos. Rissotto of basil and nuts. Rissotto au basilic et noix. 

 

ARRÒS CREMOS D'ESCALIVADA 

Arroz cremoso de escalivada. Creamy rice with vegetables. Riz moelleux de légumes rôtis. 

 

LLENTIES ESTOFADES AMB BOTIFARRA VEGETAL 

Lentejas estofadas con butifarra vegetal. Stew lentils with vegetable sausage. Lentilles à 

l’étouffée avec du boudin. 

 

ESTOFAT DE PÈSOLS AMB SOJA AL ROMANÍ. 

Estofado de guisantes con soja al romero. Rosemary stew peas. Petit pois au romarin. 

 

FIDEUS D'ARRÒS AMB PASTANAGA Y PORRO 

Fideos de arroz con zanahoria y puerro. Rice noodles with carrot and leek. Nouilles de riz 

avez carottes et poireaux. 

 

GÍRGOLES AL CURRI I VERDURES 

Setas con curri y verduras. Curry mushrooms and vegetables.  Champignons aux curry et 

légumes. 

 



 

 

VEGAN 

MENU 

BURGUER DE CIGRONS, MASALA I CEBA 

Burguer de garbanzos, masala y cebolla. Chickpeas burguer with masala and onion. 

Burguer de pois chiches, masala et oignon. 

 

CANELÓ DE PATE DE CHAMPINYONS GRATINAT 

Canelón de paté de champiñones gratinado. Cannelloni with mushroom pâté au gratin. 

Cannelloni de pâté aux champignons gratinés.  

 

MANDONGUILLES A LA JARDINERA 

Albóndigas a la jardinera.  Vegetable meatballs. Boulettes avec des légumes. 

 

ESCALOPA DE COLIFLOR, ALGA NORI I PANKO 

Escalopa de coliflor, alga Nori y Panko. Cauliflower schnitzel, Nori seaweed and Panko. 

Escalope de chou-fleur, algue Nori et Panko. 

 

QUICHE DE PORROS AMB CURCUMA 

Quiche de puerros con cúrcuma. Leek quiche with turmeric. Quiche avec poireaux et 

curcuma. 

 

TARTALETA MILL ESPINACS GRATINADA 

Tartaleta de mijo y espinacas gratinada. Grilled small cake with spinach. Petit gâteau 

grillé avec épinards. 


